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校长签字：

学校名称（盖章）： 西安医学院

学校主管部门： 陕西省

专业名称： 食品科学与工程

专业代码： 082701

所属学科门类及专业类： 工学 食品科学与工程类

学位授予门类： 工学

修业年限： 四年

申请时间： 2015-07-20

专业负责人： 杨黎彬

联系电话： 18049572570

教育部制



学校基本情况表

 
学校名称 西安医学院 学校代码 11840

邮政编码 710021 校园网址 http://www.xiyi.
edu.cn/

学校办学
基本类型

o部委院校 þ地方院校 þ公办 o民办 o中外合作办学机
构

o大学 þ学院 o独立学院 o 985 o 211

现有本科专业数 12 上一年度全校本科
专业招生总人数

3249

上一年度全校本科
专业毕业总人数

2104 学校所在省市区 陕西西安未央区辛
王路1号

已有专业
学科门类

o哲学 o经济学 o法学 o教育学 þ文学 o历史学

o理学 o工学 o农学 þ医学 þ管理学 o艺术学

学校性质
¡综合 ¡理工 ¡农业 ¡林业 ¤医药 ¡师范

¡语言 ¡财经 ¡政法 ¡体育 ¡艺术 ¡民族

专任教师总数 750 专任教师中副教授
及以上职称教师数 428

学校主管部门 陕西省 建校时间 1951年01月

首次举办本科教育
年份 2006年

对口支援西部地区
高等学校计划

¡ 支援高校 ¡ 受援高校 ¤ 无此项任
务

曾用名

是否为中西部高校
基础能力建设工程

参与学校
¡是 ¤否

是否为中西部高校
提升综合实力工作

参与学校
¡是 ¤否

学校简介和历史沿
革

    西安医学院创建于1951年，其前身为陕西省卫生学校
、陕西省卫生干部学院。1994年更名为陕西医学高等专科
学校。2006年2月，经国家教育部批准，升格为本科院校
，更名为西安医学院。学校总占地面积79.3万㎡，建筑面
积44.5万㎡，固定资产总值9.94亿元。直属附属医院5所
，非直属附属医院18所，其他各类实践教学基地46所。现
有临床医学院等12个教学单位。开办有研究生教育、普通
本科教育和继续教育。临床医学具有一级学科硕士专业学
位授予权，有二级学科硕士学位授权点6个。本科教育开办
有临床医学等12个本科专业。学校现有专任教师750人，具
有副高及其以上职称的428人。



申报备案专业数据

 
专业代码 082701 专业名称 食品科学与工程

学位 工学 修业年限 四年

专业类 食品科学与工程类 专业类代码 0827

门类 工学 门类代码 08

所在院系名称 公共卫生系



增设专业的理由和
基础

一、学院定位
    学校坚持“面向基层，立足陕西，培养高素质应用型
医药卫生人才”的培养理念，始终坚持“教学中心地位
”不动摇，不断深化教育教学改革，创新人才培养模式
，提高人才培养质量，教育教学水平逐年提高。拟开设
“食品科学与工程”专业人才培养的面向和定位将是：面
向基层，培养学生能在食品相关领域内，特别是保健食品
领域从事食品生产技术管理、科学研究、产品开发、食品
质量与安全控制(检测)等方面工作的复合应用型高级工程
技术人才。
二、人才需求情况预测
    《陕西省食品工业“十二五”发展规划》中提出：到
2015年，陕西食品产业规模以上食品生产企业将达到
1400家，食品产业实现工业总产值2600亿元。突出发展具
有比较优势的果蔬贮藏加工产业、特色资源加工业等，着
力培育发展食品工业特色区域和产业集群，全面推行有机
绿色、无公害化农产品生产和加工。据相关院校同类专业
毕业生就业信息和各种途径了解的企事业单位招聘信息初
步估算，陕西省对“食品科学与工程”专业毕业生的年需
求量在1000人左右，目前该专业的毕业生远远不能满足本
省食品企业的快速发展需要。“食品科学与工程”专业将
依托学校动物实验中心，开展新资源食品、保健食品的安
全毒理学评价与功效研究，围绕功能保健食品与新资源食
品的加工为重点，紧密结合陕西地区优势产业发展的需要
，重点培养具备医学背景的食品科学与工程学科复合应用
型、专业技术型人才。
三、专业筹建情况
    食品科学与工程专业涉及物理学、化学、生物学、工
程学等学科，我院现有的预防医学、药学、中医学和医学
检验技术等专业长期以来开设“食品科学与工程”专业大
部分相关课程，具有丰富的教学经验和完善的实验设备
，专业建设和课程建设为开办“食品科学与工程”专业积
累了丰富的经验，为设立“食品科学与工程”专业打下了
良好的软硬件基础。
（一）师资队伍情况
    西安医学院拟开设的“食品科学与工程”专业依托下
设的公共卫生系、药学系和医学技术系，根据食品科学与
工程专业人才培养方案 的需要，集中各学科骨干教师组成
了一支专业结构合理、教学工作和科研实践经验丰富的教
学团队,为本专业的教学提供优质服务。除公共课外，初步
安排基础课程和专业课程任课教师40人。其中教授7人、副
教授13人；教师中博士、硕士共计34人。同时我校还聘请
省内相关院校与科研院所“食品科学与工程”专业领域的
知名专家和学者为兼职教授，积极吸纳相关食品（尤其是
保健食品）企业的专业技术人员和企业管理者作为“专业
导师”，多方位的充分保障了该专业教学质量和学生专业
能力的有效推动和持续提高。这支高素质的教学教辅队伍
可完全满足“食品科学与工程”专业对师资和实验技术人
员的要求。近年来我院教师的科研水平不断提高，科研成
果与地方经济的联系越来越密切，所获得的科研经费也有
大幅度提高，呈现出良好发展势头。这无疑对食品科学与
工程专业办学会起到良好地促进作用。
（二）实验实训条件
    学院拥有良好的实验教学平台，“食品科学与工程
”专业实验室功能齐全，可开展“食品科学与工程”专业
实验中涉及的无机及分析化学、有机化学、物理化学、食
品生物化学、食品微生物学、食品（化工）工程原理、食
品营养学、食品感官评定、食品毒理学、食品仪器分析、
食品卫生理化分析、食品工艺学等课程实验和实训；目前
拥有大型仪器设备80余台，包括高效液相色谱仪、气相色
谱、紫外可见分光光度计、原子吸收分光光度计等一批大
型、贵重仪器设备，已经具备完整的教学实验设备和实验
技术教师队伍，专业实验室面积达800平方米以上，可以基



本满足“食品科学与工程”专业对学生进行专业基础能力
训练和科研能力的培养，增强创新意识和实践能力。现有
实验实训条件能够满足食品科学与工程专业办学需要，教
学活动经费均能得到及时落实。
    （三）图书资料
    现有中外文纸质图书1067594册、生均83.49册，中外
文电子图书2754756册，中外文期刊862种，各种电子资源
数据库32个，形成了以医学为主，其他学科全覆盖，融纸
质资源、数字资源为一体的文献资源保障体系，实现了图
书馆局域网与校园网、因特网的互联，为师生的科研和学
习提供了便利条件。本专业图书资源广泛，并不断丰富。
    （四）校外实习基地
    本专业依托管理先进、硬件充足的陕西省功能食品工
程技术研究中心、陕西省食品药品检验所等科研机构加强
实践教学，同时已与省内多家知名食品企业如西安银桥乳
业、西瑞集团、陕西粮农集团、陕西秦东魔芋公司、陕西
省眉县秦岭山食品有限责任公司等三十余家食品生产企业
建立了实践教学合作关系，这些单位成为“食品科学与工
程”专业学生进行实习、见习的稳定基地。
    综上所述，现有师资队伍和实验实训条件完全能满足
食品科学与工程专业的办学要求。



培养方案表

 

食品科学与工程专业培养方案

专业代码：  ! "

学科门类：#$

主干学科：%&$'($')*+$,#-
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二、培养规格
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三、课程设置结构体系
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四、实践教学
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ƶ^Ǯȇ$ǯîǫȈ#Kų  ǭ.ǮƯ$ǯîǫEFŶµKų "ǭ.ǮȉUǮȊ$ǯƓCƬǺþĴǡîǫ

"ǭEFǨų.ǮǪ$ǯîǫEFĀFKų ȋǭí

ȋđƬßp«ǩg,z{KL

Ŗ$%ÓÔXūUjïȃƾ'ǶǷ$%Ȍȍ$ǵW+AȎȏ~ǶǷ$%ĮIƫ$%zF: .ƫ$%

+6z{¯ȐȑƘ ƙãÙBWȒȓȔ¹~ȕȖȗñß$Ș.EƪÓÔĎĨƃW$7șȚ'ǩĄ$%W´

µċ'ŁùD$+=gțȜ~įāƮ1EF¦ȝm.OPJW$%Į,[ȂW+A#È~Ĕ÷EFòȞ'

ǶǷ$%ĮIÙÚWġĒTǈ¯í

ȟđ6OūŬ

ǮȉȠǮȡ$ǯȢǰîǫ)*%&($.)*3%&.)*12,Æĉ.)*tǂǃã.)*=>#

-.)*#<$¯Ƭ-ŏ÷KÇǡ "ǭ'ǮǸȠǮȊ$ǯ1óîǫ)*#-45Ƭ-: .)*89,:

;Ƭ-: ǡ "ǭ'Ǯȡ$ǯîǫ?@¥¦O§W: ,Ĉ=KÇ "ǭ.)*A=ŏ÷ūŬ řǭ'6Oū

Ŭ,ĉǈþĴŽ ȟ ǭ'ƓCƬǺþĴÓÔí6OūŬ,ĉǈǥfǶǷĈgȣȉưâ#-Ȥ'ȥÉÊâȦB

CĖǬWÆĉh¹.$dâȧƫč/0WÿCh¹.×ǲâưġĒǀà.æȨâȩË*ȪÔğhȫíȬ÷

ĈgKÇBC6OūŬ'J(KLKūƇƒ'ǿĎ$%#Ĳ®5Ɨǣ.#Ĳ12.BCAV.67Ĉ=U

+6®5¯hċWBCOPíjïȭ¹ćĘȮ ǢIŏ÷ğ.: ğKÇ~ȯ ĈȰKÇȱ~Ȳ ȕȖ)*

ǠFEƪĮ,[$'ÿ[$ȳȴƄ%ËKÀí

ƜđĀF³o¥: §

ĀF³o¥: §ǳ)*+$,#-EFĀF³o¥: §ȃƾºȵĊÔ'îǫZǮǪ$ǯÓÔíƑ

]Ɣæ$ǯ¥ȶ$ȷ§ȸ³o¥ȶȸ: §UĀF³o¥: §'ÿ$%ĿŀŁùĀF³o¥: §Wį

ü.ġĢģĤ,ȹį.ŵoæÈ.ȺȻWÍ]-¨ºȵ(Wfē'Ŗ$%ÓÔz{Sİ.+AOP¯hċ

WūŬíǮǪ$ǯĀF³o¥: §ȺȻ¯#ÈȼƬȽ[$þĴ " ǭí

五、学制、学时与学分

1đ$Ę¸`$Ž 4ȷí

 đ$þ,$1Ę5³[$ ř  $þ'"!" $1'KL[$ ř! $1'÷   $1í

六、毕业条件、学位授予与学位课程

"đĀFȾȿĘ$%ZºãȷǄñ'ƼƨDEFºãWƬ-$ųU$1fē'ɀƃɁ$1ɂȞìƩº

ãfēhOĀFí

 đ$ɃɄɅĘØǲĀFġĒɀ$1ɂȞìƩ$ɃȾȿfēWĀF%'ɄɅÙBW$Ɇ$Ƀí

řŅ $ɃƬ-Ęk8($.%&($.)*#-45.)*3%&$.?@)*A=,BC.)*#



<$í

七、专业教育内容与课程体系 见表 7-1～表 7-3。

表 7-1 食品科学与工程专业教育内容与课程体系

教育
内容

知识体系 知识领域



表 7-2 食品科学与工程专业实践教学内容与体系

实

践

教

学

内

容

与

体

系

实践教学

模块
实践教学环节 基本教学目的

基础教育

实践

Ǧ$[ƞ SĜŃŚUEFŶµ[ƞ¯

ƟÅūŬ XY²DƟÅɖµ.6OU¿ɗŠů¯

ïƞ XYïƞƦƧ6OUYƨɘŰïƞƦƧśµ¯

SĜŃŚ5³KL
XYSĜwxp«¨5³ǾðKÀ.cdǗģUə

ƑOP¯

oÕÆÖKL $dģɚ.kŭƓCoÕOP

Ȉ#Kų XY£¤¨ÏÐI#²D6O¯

cdKL
XYŁùcd.Łù¿ɛ.ɜÕcd.ƦƧɝP.

ǢJcdrst¯

%ËǧM XYǧMŠůUǧM6O¯

ɞƬÓÔWKÇȶQR:Ƹ

WKÇƬ
XY²DKÇ6O¨: KÇOP¯

专业教育

实践

Ƭ-: .ŏ÷KÇ XY²D: .AVOP¯

EFŶµKų ŶµEF:;'ŁùǠFɍƖ¯

EF%ËKų ÉÊ)*I##<U%ËKÀ²D6O¯

ĀFKų XYÄÅ+$AVȶ#-: OPW+$Sİ

ĀF: ¥³o§
XYÄÅɟȧKÀ#ÈWOP.XYŏ÷: .A

VOP¯

综合教育

实践

+6z{KL XY+AOP.z{|}¯

ŏ÷p« XYŰĝp«.o(pY¯



表 7-3 食品科学与工程专业专业能力培养体系

序号 专业技能 技能分解 技能训练课程 其他途径 学期安排

1.1
EF$

ųOP

5 ³ $

ųOP

ɠɡ "ɢ $ǯǡĠƬ

-Uǡư$ųƇƒ

2.1

EFKL

OP

($ƅK

Ç²D6O

Ħ8($'k8($'

12($')*($')

*12,Æĉ

6OūŬ.ĀF³

o.ƫ$%+$AVU

zFÔM ɣ

ɠɡ "ɢ $ǯǡĠ

Ƭ-Uǡư$ųƇƒ

2.2
%&ƅK

Ç²D6O

)*%&($')

*3%&$

6OūŬ.ĀF³

o.ƫ$%+$AVU

zFÔM ɣ

ɠɡ "ɢ $ǯǡĠ

Ƭ-Uǡư$ųƇƒ

2.3
/ 0 1

2OP
/012

6OūŬ.ĀF³

o.ƫ$%+$AVUz

FÔM ɣ¯

ɠɡ "ɢ $ǯǡĠ

Ƭ-Uǡư$ųƇƒ

2.4
) * I

#67

M&)*I##<'

ǅ&)*I##<

EF6OūŬ.ĀF

³o.ƫ$%+$AVU

zFÔM ɣ

ɠɡ ȋɢ $ǯǡĠ

Ƭ-Uǡư$ųƇƒ

2.5
) * #

-67

)*#-45')

*89,:;')*#

-Ď{67')*#Ĳ

: ,îƿ

Ƭ-: 

ĀF: 

ɠɡ ȋɢ $ǯǡư

$ųƇƒ

2.6
ŏ ÷ O

P

)*ǈÇ: ,èé

ê5

)*A=ŏ÷ūŬ

%ËKų

ĀFKų

ɠɡ ȋɢ $ǯǡĠ

Ƭ-Uǡư$ųƇƒ

3.1

EF²Ì

OP

à ċ ë

ìOP oÕÆÖ,³oæÈ

KÇȍɤ.Ƭ-³

o.Ƭ-: .ĀF³

o

ɠɡ "ɢ $ǯǡĠ

Ƭ-Uǡư$ųƇƒ

3.2
ɥ ɦ ë

ìOP

ƬȽɧ³.ǮȇƬ

Ƚ.³oȺȻ

ɠɡ "ɢ $ǯǡĠ

Ƭ-Uǡư$ųƇƒ

3.3
c d Ǘ

ģOP
EFǗA ǼǯcdKL

ǡǼǯ.ɠɡ ȋɢ $

ǯǡĠƬ-Uǡư$ų

Ƈƒ

4.1

EFǩg

OP

k ŭ ÷

ÈOP
+AūŬ¨Ăȑ

ɠɡ ȟɢ $ǯǡĠ

Ƭ-Uǡư$ųƇƒ

4.2
z { z

FOP

ĀF³o.+Aū

Ŭ.$+Ăȑ.ƫ$%

zF¯

ǡǼǯ.ɠɡ ȋɢ $

ǯǡĠƬ-Uǡư$ų

Ƈƒ

4.3
c d Ć

BOP

cdKL

ĀFKų

ǡǼǯ.ɠɡ ȋɢ $

ǯǡĠƬ-Uǡư$ų

Ƈƒ



八、专业指导性培养计划表 见表 8-1～表 8-6。

表 8-1 各教学环节学时分配表

ƅó

ƽţƬ įţƬ
KL[$

Ƈƒ
÷ ƷƳ

²ÌƬ

EF

²ÌƬ

EF

Ƭ-

EF

sįƬ-

ƷƳ

įţƬ

Ƭñ$þ 1162 832 448 480 ¥80§ 34ǭ 3002
ȼƬñɨ$þWȐ

ɩ(%) 38.71 24.98 14.92 15.99 — — 100%

表 8-2 实践教学环节表

ƺɪ ɫ ɪ ɬ ɭ ǭè $1 $ǯ ñ ɮ ¨ ƶ î ǫ

1 Ǧ$[ƞ 1 1

2 42351010 ƟÅūŬ 2 2 1

3 %ËǧM 3 1~8 Ƭß'ǽǯÓÔ

4 cdKL 3 1~8 Ƭß'ǽǯÓÔ

5 15351020 Ȉ#Kų 2 2 2

6 04351010 EFŶµKų 1 1 3

7 0432403* )*%&($ŏ÷KÇ 1 1 4

8 0432407* )*3%&ŏ÷KÇ 1 1 5

9 0432303* )*#-45Ƭ-:  1 1 5

10 0432105* )*12,Æĉŏ÷KÇ 1 1 5

11 0432410* )*89,:;Ƭ-:  1 1 6

12 0433106* )*tǂǃãŏ÷KÇ 1 1 6

13 0432107* )*=>#-ŏ÷KÇ 1 1 6

14 0432111* ?@¥¦O§)*W: ,Ĉ=KÇ 1 2 7

15 0431105* )*#<$ŏ÷KÇ 1 2 7

16 04331090 )*A=ŏ÷ūŬ 3 4 7

17 04351080 ĀFKų 4 5 8

18 04351090 ĀF: ¥³o§ 12 12 8

÷   40ǭ 37



表 8-3 指导性培养计划表—必修课计划及总表

ƅ

ó

ƺ

ɪ
Ƭ-ɫɪ Ƭ-ɬɭ

ɨ

$

þ

Ƭñ$þ
Ƭß

$þ

$

1

è

ǡ$ǯƬñĈƬɨ$þ1Ȭ

5³KÇ
â ȇ Ư ȉ Ǹ Ȋ ȡ Ǫ

Ʒ

Ƴ

²

Ì

Ƭ

1 12313030 SĜwxţY,¹ɇ²Ì 48 44 4 3 44
2 12315050 ɈɉSǥƤ²D45 48 44 4 3 44
3 12315060 ^¿ƄÏÐɎɏf 32 32 2 32

4 1231605* ɊɋɌSĜU^¿òªcd

ǥƤ5³ïðɍ³(1)(2) 96 84 12 6 48 36

5 1331101* ïƞ(1)Ƞ(4) 128 128 4 32 32 32 32
6 1231302* ąFȃƾ(1)Ƞ(2) 38 16 22 1 16 (22)
7 13312010 ƟÅ5³ 36 12 24 1 12
8 1231101* ɐɑŃń 1.(1)Ƞ3.(4) 112 56 56 2 8 8 8 8 8 8 8
9 1131101* ƫ$ÛÜ(1)Ƞ(4) 256 256 12 64 64 64 64
10 07311010  ç8²Ì¨BC 64 32 32 3 64
11 0831102* Ď¯è$ɯ¥1§~¥2§ 128 128 6 64 64
12 0831201* ƫ$&5(1)~ (2) 96 96 5 48 48
13 0831202* &5KÇ(1)~ (2) 48 48 2 24 24
14 08312030 ƫ$Üo 32 32 2 32
ȸ   1162 960 80 122 52 288 284 240 152 44 24 8 (22)

E

F

²

Ì

Ƭ

1 07321010 #-Ķ¥ɒ ķĸĹ Ķ§ 48 16 32 3 48
2 01321030 Ħ8¨12($ 64 32 32 4 64
3 04325200 k8($¨KÇ 64 40 24 4 64
4 04325220 &5($,ɓï($¨KÇ 64 40 24 4 64
5 04325230 /012 48 16 32 2 48
6 04341020 89: ²Ì 48 32 16 3 48
7 04321030 ĺ#ĺĻ$ 48 32 16 2 48
8 04324010 #-P$ 48 32 16 3 48
9 04324020 )*+$,#-ƾ³ 48 48 3 48
10 04324030 )*%&($¨KÇ 48 32 16 3 48
11 04323070 )*3%&$¨KÇ 48 32 16 3 48
12 04323030 )*#-45¨KÇ 48 32 16 3 48
13 04324100 )*89,:; 48 32 16 3 48
14 04321010 )*($¨KÇ 48 32 16 3 48
15 04321020 )*&ğ$ 32 32 2 32
16 04331010 )*ƗY,¼%¥îÍ§$ 48 32 16 3 48
17 04321040 )*#-Ď{67 32 28 4 2 32
ȸ   832 540 292 50 64 160 208 240 96 64

E

F

Ƭ

1 04321050 )*12,Æĉ 32 12 20 2 32
2 04321060 )*œƿ$ 32 24 8 2 32

3 04321070 =>)*#<$ 48 32 16 2 48

4 04321080 )*¡5$ 32 32 2 32
5 04331130 )*&Ɛ$ 32 32 2 32
6 04321110 ?@)*A=45¨BC 32 24 8 3 32
7 04321120 k8)*%Ë,Ŷǀ 32 28 4 2 32
8 04321130 )*ǁ$ 32 32 2 32
9 04321140 )*%&67 32 32 2 32
10 04331050 )*#<$¨ŏ÷ǈÇ 64 40 24 4 64
11 04331060 )*tǂǃã 32 12 20 2 32
12 04331070 )*#Ĳ: ,îƿ 32 24 8 2 32
13 04331080 oÕÆÖ,³oæÈ 16 12 4 1 16
14 04331090 )*A=ŏ÷ūŬ 3ǭ 4 3ǭ
ȸ   448 336 112 32 128 144 176



EFƷįƬ 480 360 120 30 64 128 160 128
ƷƳįţƬ (80) (80) ɰ ɰ 5 ɰ ɰ ɰ ɰ ɰ ɰ ɰ ɰ

KL[$Ƈƒ 40ǭ 34 6ǭ 37 3 2 1 1 3 3 5 16
ŏ÷p«$1 2

÷   3002 2276 604 122 208 352 444 448 456 396 392 312 22



表 8-4 指导性培养计划表—专业限选课计划表

ƺɪ Ƭ-ɫɪ Ƭ-ɬɭ ɨ$þ
Ƭñ$þ Tɕ

ƅč

ĈƬ

$ǯ

$

1

è5³ KÇ

1 04341010 )*4Ģ$ 32 24 8 Tǈ 4ȶ 5 2

2 04341030 ť%ǅ&ġƆĈ=,ƓC 32 24 8 Tǈ 4ȶ 5 2

3 04341020 ǆǇ)*#<$ 32 24 8 Tģ 4ȶ 5 2

4 04341040 )*¸`¹º,*«¬ 32 24 8 Tģ 4ȶ 5 2

5 04341050 )*ǈÇ: ¨èéê5 32 24 8 Tģ 5ȶ 6 2

6 04341060 ǉǊË*I# 32 24 8 Tģ 5ȶ 6 2

7 04341070 )*EFÛÜ 32 24 8 Tģ 5ȶ 6 2

8 04341080 ǋǌĢ#<$ 32 24 8 Tǈ 6ȶ 7 2

9 04341090 ǅ&Ǎǎ#<$ 32 24 8 Tǈ 6ȶ 7 2

10 04341100 Ǐ¨Ǐ*#<$ 32 24 8 Tģ 6ȶ 7 2

11 04341110 ^ǐǑ%&67 32 24 8 Tǈ 6ȶ 7 2

12

13

14

15

16

17

18

19

20

21

22

23

24

25

26

27

28

29

30

GĘɱ%ɲƽɳÄÍǵƷƳįţƬ^įɴɵɶ 80$þWƷƳįţƬíEFįţƬƇƒfēɷɸƏ 30$
1íǄįƬȼ 20$1'sįƬȼ 10$1í



表 8-5 指导性培养计划表 —专业任选课计划表

ƺɪ Ƭ-ɫɪ Ƭ-ɬɭ ɨ$þ
Ƭñ$þ Tɕ

ƅč

ĈƬ

$ǯ

$

1

è5³ KÇ

1 04342010 ^ǒ)Ǔ$ 16 12 4 Tģ 4ȶ 5 1

2 04342020 ƷƳƗY$ 16 12 4 Tģ 4ȶ 5 1

3 04342030 nǔƗY$ 16 12 4 Tģ 4ȶ 5 1

4 04342040 )*ǕIǖîÍ,Æĉ 16 12 4 Tģ 4ȶ 5 1

5 04342050 Ǘǘ*#<$ 32 24 8 Tģ 5ȶ 6 2

6 04342060 Ǚǚ?@)*I#67 32 24 8 Tģ 5ȶ 6 2

7 04342070 Ǜǆ?@)*I#67 32 24 8 Tģ 5ȶ 6 2

8 04342080 ǜĩ?@)*I#67 32 24 8 Tģ 5ȶ 6 2

9 04342090 ťĩ?@)*I#67 32 24 8 Tģ 5ȶ 6 2

10 04342100 )*îÍ,«»¬67 32 24 8 Tģ 6ȶ 7 2

11 04342110 ÏÐ©ª)*®5,%Ë67 32 24 8 Tģ 6ȶ 7 2

12 04342120 Ǒ)ǝCǌĢI#67 32 24 8 Tģ 6ȶ 7 2

13

14

15

16

17

18

19

20

21

22

23

24

25

GĘɱ%ɲƽɳÄÍǵƷƳįţƬ^įɴɵɶ 80$þWƷƳįţƬí



表 8-6 分学期安排专业指导性培养计划表

$

ǯ

ƺ

ɪ
Ƭ-ɫɪ Ƭ - ɬ ɭ

Ƭ-

ƅó

Tɕ

ƅč

$ þ 1 Ȭ

;Gɨ

$þ
5³ KÇ

ǭ

$þ

Ǯ

â

$

ǯ

1 12313030 SĜwxţY,¹ɇ²Ì ƽţ Tģ 48 44 4

2 07311010  ç8²Ì¨BC ƽţ Tģ 64 32 32 4/5

3 13312010 ƟÅ5³ ƽţ Tģ 36 12 1

4 13311011 ïƞ¥1§ ƽţ Tģ 32 32 3

5 12311011 ɐɑŃń 1 ƽţ Tģ 16 8 1

6 11311011 ƫ$ÛÜ¥1§ ƽţ Tǈ 64 64 4/5

7 08311021 Ď¯è$ɯ¥1§ ƽţ Tǈ 64 64 5/4

8 01321030 Ħ8¨12($ ƽţ Tǈ 64 32 32 5/4

9 42351010 ƟÅūŬ ƽţ Tģ 2ǭ 2ǭ

10 Ǧ$[ƞ ƽţ 1ǭ

ȸ   352 288 64 27

Ǯ

ȇ

$

ǯ

1 13311012 ïƞ¥2§ ƽţ Tģ 32 32 2

2 12311012 ɐɑŃń¥1§ ƽţ Tģ 16 8 1

3 12315050 ɈɉSǥƤ²D45 ƽţ Tģ 48 44 2/3

4 11311012 ƫ$ÛÜ¥2§ ƽţ Tǈ 64 64 4

5 08311022 Ď¯è$ɯ¥2§ ƽţ Tǈ 64 64 4

6 08312011 ƫ$&5¥1§ ƽţ Tǈ 48 48 3

7 08312021 &5KÇ¥1§ ƽţ Tģ 24 24 1/2

8 04325200 k8($¨KÇ ƽţ Tǈ 64 40 24 4

9 07321010 #-Ķ¥ɒ CADĶ§ ƽţ Tģ 48 16 32 3

10 04324020 )*+$,#-ƾ³ ƽţ Tģ 48 48 3

11 15351020 Ȉ#Kų ƽţ Tģ 2ǭ

ȸ   456 364 80 27

Ǯ

Ư

$

ǯ

1 13311013 ïƞ¥3§ ƽţ Tģ 32 32 2

2 12311013 ɐɑŃń 2 ƽţ Tģ 16 8 1

3 12315060 ^¿ƄÏÐɎɏf ƽţ Tģ 32 32 2

4 11311013 ƫ$ÛÜ¥3§ ƽţ Tǈ 64 64 4

5 08312012 ƫ$&5¥2§ ƽţ Tǈ 48 48 3

6 08312022 &5KÇ¥2§ ƽţ Tģ 24 24 1/2

7 08312030 ƫ$Üo ƽţ Tģ 32 32 2

8 04325220 &5($,ɓï($¨KÇ ƽţ Tǈ 64 40 24 4

9 04341020 89: ²Ì ƽţ Tģ 48 32 16 3

10 04321030 ĺ#ĺĻ$ ƽţ Tģ 48 32 16 3

11 04331010 )*ƗY,¼%¥îÍ§$ ƽţ Tģ 48 32 16 3

12 04351010 EFŶµKų ƽţ Tģ 1ǭ

ȸ   456 352 96 28/29



续表 8-6（1）

$

ǯ

ƺ

ɪ
Ƭ-ɫɪ Ƭ - ɬ ɭ

Ƭ-

ƅó

Tɕ

ƅč

$ þ 1 Ȭ

;Gɨ

$þ
5³ KÇ

ǭ

$þ

Ǯ

ȉ

$

ǯ

1 13311014 ïƞ¥4§ ƽţ Tģ 32 32 2

2 12316051 ɊɋɌSĜU^¿òªcdǥ

Ƥ5³ïðɍ³¥1§ ƽţ Tǈ 48 48 3

3 12311014 ɐɑŃń¥2§ ƽţ Tģ 16 8 1

4 11311014 ƫ$ÛÜ¥4§ ƽţ Tǈ 64 64 4

5 04323030 )*#-45¨KÇ ƽţ Tǈ 48 32 16 3

6 04323070 )*3%&¨KÇ ƽţ Tǈ 48 32 16 3

7 04324030 )*%&($¨KÇ ƽţ Tǈ 48 32 16 3

8 04325230 /012 ƽţ Tģ 48 16 32 3

9 04324010 #-P$ ƽţ Tǈ 48 32 16 3

10 EFƷįƬ ƽţ Tǈ 64 48 16 4

11 0432403* )*%&($ŏ÷KÇ ƽţ Tģ 1ǭ

ȸ   464 344 112 29

Ǯ

Ǹ

$

ǯ

1 12316052 ɊɋɌSĜU^¿òªcdǥ

Ƥ5³ïðɍ³¥2§ ƽţ Tǈ 36 36 2/3

2 12311015 ɐɑŃń 3 ƽţ Tģ 16 8 1

3 04324100 )*89,:; ƽţ Tǈ 48 32 16 3

4 04321010 )*($ ƽţ Tǈ 48 32 16 3

5 04321050 )*12,Æĉ ƽţ Tǈ 32 12 20 2

6 04321060 )*œƿ$ ƽţ Tǈ 32 24 8 2

7 04321080 )*¡5$ ƽţ Tǈ 32 32 2

8 04321120 k8)*%Ë,Ŷǀ ƽţ Tǈ 32 28 4 2

9 EFƷįƬ ƽţ Tǈ 128 96 32 8

10 0432407* )*3%&ŏ÷KÇ ƽţ Tģ 1ǭ

11 0432303* )*#-45Ƭ-:  ƽţ Tģ 1ǭ

12 0432105* )*12,Æĉŏ÷KÇ ƽţ Tģ 1ǭ

ȸ   404 300 96 25/26

Ǯ

Ȋ

$

ǯ

1 12311016 ɐɑŃń¥3§ ƽţ Tģ 16 8 1

2 12313021 ąFȃƾ¥1§ ƽţ Tģ 16 16 1

3 04321020 )*&ğ$ ƽţ Tǈ 32 32 2

4 04321040 )*#-Ď{67 ƽţ Tǈ 32 28 4 2

5 04321070 =>)*#<$ ƽţ Tǈ 48 32 16 3

6 04321130 )*ǁ$ EF Tǈ 32 32 2

7 04321140 )*%&67 ƽţ Tǈ 32 32 2

8 04331060 )*tǂǃã ƽţ Tǈ 32 12 20 2

9 EFƷįƬ ƽţ Tǈ 160 120 40 10

10 0432410* )*89,:;Ƭ-:  ƽţ Tģ 1ǭ

11 0433106* )*tǂǃãŏ÷KÇ ƽţ Tģ 1ǭ

12 0432107* )*=>#-ŏ÷KÇ ƽţ Tģ 1ǭ

ȸ   400 312 80 25



续表 8-6（2）

$

ǯ

ƺ

ɪ
Ƭ-ɫɪ Ƭ - ɬ ɭ

Ƭ-

ƅó

Tɕ

ƅč

$ þ 1 Ȭ

;Gɨ

$þ
5³ KÇ

ǭ

$þ

Ǯ

ȡ

$

ǯ

1 12311017 ɐɑŃń¥4§ ƽţ Tģ 16 8 1

2 04331130 )*&Ɛ$ ƽţ Tǈ 32 32 2

3 04321110 ?@)*A=45¨BC ƽţ Tǈ 32 24 8 2

4 04331050 )*#<$¨ŏ÷KÇ ƽţ Tģ 64 40 24 4

5 04331070 )*#Ĳ: ,îƿ ƽţ Tģ 32 24 8 2

6 04331080 oÕÆÖ,³oæÈ ƽţ Tģ 16 12 4 1

7 EFƷįƬ ƽţ Tǈ 128 96 32 8

8 0432111* ?@)*: ,Ĉ=KÇ ƽţ Tģ 1ǭ

9 0431105* )*#<$ŏ÷KÇ ƽţ Tģ 1ǭ

10 04351090 )*A=ŏ÷ūŬ ƽţ Tģ 3ǭ

ȸ   320 236 76 20

Ǯ
Ǫ
$
ǯ

1 04351080 ĀFKų ƽţ Tģ 4ǭ 4ǭ

2 04351090 ĀF: ¥³o§ ƽţ Tģ 12ǭ 12ǭ

3 12313022 ąFȃƾ¥2§ ƽţ Tģ (22) șȚ

ȸ   16ǭ 16ǭ



九、课外素质拓展与创新实践要求及学分一览表
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学校专业设置评议专家组织审议意见

 



授课教师表

 





核心课程表

 
课程名称 课程总学时 课程周学时 拟授课教师 授课学期

无机及分析化学 64 4 杨黎燕 1

工程制图（CAD） 48 3 王桂妮 2

食品科学与工程导论 48 3 史小峰 2

食品营养与卫生学 48 3 曹莹 3

仪器分析 48 3 王  黎 4

食品生物化学及实验 48 3 曹忙选 4

食品微生物学及实验 48 3 张小庆 4

食品工程原理及实验 48 3 尤静 4

食品机械与设备 48 3 冯惠民 5

食品化学 48 3 刘春叶 5

食品毒理学 32 2 陈丽敏 5

食品包装学 32 2 史小峰 5

野生植物资源开发与利用 32 2 刘春叶 5

食品生物技术 32 2 马远涛 6

发酵食品工艺学 48 3 张小庆 6

食品物流学 32 2 邢昱炜 7

食品工程高新技术 32 2 曹炜 6

食品工艺学及综合实验 64 4 张小庆 7

食品工厂设计与安装 32 2 冯惠民 7

保健食品研发原理及应用 32 2 杨黎彬 7



专业主要带头人简介

 

 

 

姓名 杨黎彬 性别 男 专业技术
职务 副教授 行政职务

拟承
担课程 保健食品研发原理及应用 现在所在

单位 西安医学院

最后学历毕业时间
、学校、专业 2008.6，中科院昆明植物研究所，天然产物化学

主要研究方向 天然产物开发

获教学成果奖项情
况

获科研成果奖项情
况

目前承担教学项目
情况

目前承担科研情况
西安市科技局项目CXY1348（5）：“五味子化学性肝损伤
辅助保护功能研究”厅局级；中国科学院西北高原生物研

究所协作项目：“沙棘系列功能产品研发”。

近三年获
得教学研
究经费
（万元）

0

近三年获
得科学研
究经费
（万元）

5

近三年给
本科生授
课（理论
教学）学
时数

120

近三年指
导本科毕
业设计
（人次）

18

姓名 冯永辉 性别 男 专业技术
职务 教授 行政职务

拟承
担课程

中药学
中医药学概论

现在所在
单位 西安医学院

最后学历毕业时间
、学校、专业 硕士，2006.06，西北大学、植物学

主要研究方向 天然药物学

获教学成果奖项情
况 2008年校级教学成果二等奖奖（第4参与人）

获科研成果奖项情
况

目前承担教学项目
情况

目前承担科研情况

近三年获
得教学研
究经费
（万元）

0

近三年获
得科学研
究经费
（万元）

5

近三年给
本科生授
课（理论
教学）学
时数

250

近三年指
导本科毕
业设计
（人次）

14



 

 

 

 

 

 

 

姓名 冯锁民 性别 男 专业技术
职务 教授 行政职务

拟承
担课程 药剂学 现在所在

单位 西安医学院

最后学历毕业时间
、学校、专业 2008年博士毕业于西北大学中药专业

主要研究方向 新剂型和药物新制剂

获教学成果奖项情
况 2009年药剂学省级精品课程

获科研成果奖项情
况

目前承担教学项目
情况

目前承担科研情况 新型多功能电子胃镜检查消泡乳的产业化研究，省级

近三年获
得教学研
究经费
（万元）

0

近三年获
得科学研
究经费
（万元）

12

近三年给
本科生授
课（理论
教学）学
时数

300

近三年指
导本科毕
业设计
（人次）

21

姓名 曹炜 性别 男 专业技术
职务 教授 行政职务 系部主任

拟承
担课程 食品工程高新技术 现在所在

单位 西北大学

最后学历毕业时间
、学校、专业 2001年获陕西师范大学生命科学学院博士学位；

主要研究方向 蜂产品深加工、溯源与质量控制，食品安全与质量控制
，食品功能因子及功能食品开发，食品深加工及产业化。

获教学成果奖项情
况 西安市科学技术二等奖-2004年 第一完成人

获科研成果奖项情
况

1.五味子蜂花粉有效部位及其在预防肝脏损伤中的应用【
发明专利（ZL201310083521.3）】

2.洋槐蜜中掺有油菜蜜的鉴别方法【发明专利
（ZL201310647702.4）】

【ᴰ‱‰㐂뒟㈙〠ㄠㄳ㐮㘠㈰㔠呭史况⥔樮⸵Ⱐ呭史况⥔樊䕔同吊ㄷ㊆蜂花粉有效部位及其在临鰑鱌頁缏谀间





近三年给
本科生授
课（理论
教学）学
时数

120

近三年指
导本科毕
业设计
（人次）

30



其他办学条件情况表

 

主要设备

 

申报专业
副高及以
上职称
(在岗)人

数

20 其中校外
兼职人数 2

可用于该专业的教
学实验设备数量
（千元以上）

68（台/件）

可用于该专业的教
学设备总价值（万

元）
146

学校名称 设备名称 型号规格 数量 购入时间

西安医学院 气相色谱仪 7890A GC 2 2013年12月
1日

西安医学院 紫外可见分光光度计 UV-2102PCS 16 2011年12月
1日

西安医学院 超高效液相色谱仪 1260 infinity 8 2013年12月
1日

西安医学院 高压灭菌器 HA-MLS-3780 1 2014年6月1日

西安医学院 高压均质机 GYJ10-40 1 2005年9月1日

西安医学院 液相-三重四极杆质谱联用仪 Agilent 6460 1 2013年12月
1日

西安医学院 制备高效液相色谱仪 LC-6AD,SPD-20A 1 2011年4月1日

西安医学院 恒温超声提取仪 DCTZ-2000 1 2008年8月1日

西安医学院 小型口服液灌装机 YG-10B 1 2013年11月
1日

西安医学院 分光光度计 754、RE-2000A、
UV762、UV-2102PCS

20 2012年12月
1日


